Entrées

* qarbure, soupe sud ouest F,50€
* Asslette du tervolr « chavcuterie et fromage des PY vénées » 9,50€
* Asslette de fole gras mi-cuit o larmagnac, caramel aux épices, confit

d'échalottes au balsamique et au miel, pain toaste 15,50€
* Pave de savumon aux épinards et champlgnons de Paris b La créve en
feuilleté 14,00€
* Hudltres nwz « fines de claive » PAY & = 12,00€ pu 12= 22,00€
* calamars grillés sauce chorizo, tapewade aAux 2 couleurs 12,50€
* Coquilles St acques poelées sur son Lit de spaghettl de Légumes
14,50€

Nos salades composées

* Salade de tomates o La weozzavella Burvata, au pesto et copeaux de

PArMALSAN et PLOnons ole pln 13,50€
* salade exotique de poulet, mangue, ananas, raisin, pomme, cortandre,
glngenmbre et polvirons 3 couleurs 14,50€

* salade gourmande aw magret séehé, manchon de canaro confit,
oésiers de canaro confits, tranche de fole gras mi cult toastée poltrine
fumée et plognons de pin 16,50€

Nos pﬁtes et nos risottos

* Linguine aux gavbas o la sauce armoricaine 17#,50€
* Parillada de polssons avee sown risotto au chorizo ( saumon, calamar,
gambas, st jacques, thow et cabillauo ) 22,00€

* Risotto au fole gras et au magyret de canard 19,50€



Cote terve

* Entrecote sauce o L'échalote balsamioue et auw miel 22,50€
* Sourls d'agneau confite i la graisse de canard, sawce au wlel, aun
thym et au vinaigre de Xéres

22,00€
* Cotelettes dagnean des Pyrénées aux herbes de provence 24,00€
* Tete de venu sauce gribiche 16,50€
* Ris de veau aux cepes et sauce fole gras i L'huile de trudffe 24,00€
* Magyret de canaro sauce aux frults rouge aux = vinalgres et pliment
ol'Espelette 19,50€
* Camenbert votl au mlel et herbes de provences 14,50€

accompagné de gratin de patate douce et petits Légumes
Nos viandes et volailles sont accompagnées oe pommes de terve roties au

four 0 Lo graisse de canaro et herbes de provences, poelée de Légumes frats
persillés

Coté mer

* Duo de St jacques et gambas sauce safranée au coriandre et

olngenbre

24,00€
* Pave de saunmon sauee au oo cltmw\jauwe et vert 19,50€
* steak de thon mal cult maring o L'estragon 25,00€
*pave de cabillauwd o la wéditervanenmne aux herbes 22,00€

Nos polssons sont accompagnés d'un gratin de patate douce au
potbmarvon au cortandre et glngentore et polée de Légummes frais persillés

Desserts

* Tlramlsu des Tles 5,50€
* Tarte banawne chocolat au vhiun des tles F,50€
* Nouwgat pommes 6,50€



* qateau au chocolat
* café gourmand

©6,00€
8,50€

PLATEAU PE FRUITS DE

POUR 2

MER

PERSONNES

SUR RI

ESERVATION

3 JOURS AVANT

F5€



COTE A L'OS

POUR 2 PERSONNES

SUR RESERVATION
24+ AVANT

55€



Menu Bilstrot
26€

unioguement servi Le sotr

calamars grillés sauce chorizo
ou
Garbure du Sud oOuest

etk

Pavé de saumon sauce aux deux cltrons
ou
Magyret de canard sauce aux fruits rouge

ek

Tiramisu odes Tles
ou
Ghteau au chocolat



Menu Gourmet
3R2€

unlouement servi Le sotr

Coquilles St jacques pblées sur sow Lit de
LEgumes
ou
Fole gras mi-cuit a L'armagnac

etk

Souris d'agneau confite it la graisse de canard
ou
Steack de thon maring i L'estragon

ek

Tarte banane chocolat au rhume des Tles
oUu
café gourmand

Mais ausst Menu du jour 15€ (Le midi)
Menu santé nature 14€ sur réservation (Le midi)
Menu enfant 10€ (entrée+viande ou poisson+oessert)






